ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cechA HEMPO DE NOMERE BPFEUS% PESO TERMINADO _ | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc Nf;(%ége/;c’ TixmsgoEsN OBSERVACIONES
unidades) s NO vo | st | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y fentre 2y |entre 2y | o gl SI NO
10 10 10 y
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 5500 5500 X X X 90 MIN 81 70 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA EN TROZOS CARNE DE RES 21500 21200 X X X 60 MIN 79 67 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X x | x 55 MIN 81 72 9 9 9 9 X NINGUNA
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE NIA N/A X X X N/A NIA N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
1/03/2025 | ALMUERZO
PLATANO VERDE FRITO EN MONEDAS PLATANO HARTON VERDE 22000 14600 X x| x 60 MIN 80 69 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 18000 18000 X X X N/A 39 45 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT MELON 22000 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 13500 13500 X X X N/A 42 5 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




SECRETARIA DE INTEGH

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

CION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
recia | TIEMPO DE NOMBRE BPRES% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/imm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc/ NuEnTu%gqe/;C/ Tﬁ'/‘ﬁmS?OESN OBSERVACIONES
unidades) sl Nol s vo | sl no INICIAL | FINAL
oc oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
enre 2y [ entre 2y |entre 2y | ETE S NO
10 10 10 Y
SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X x 80 MIN 84 73 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO ALAPLANCHAEN PECHUGA DE POLLO 27000 21200 M X X 50 min 79 68 9 9 9 9 X NINGUNA
TROZOS
ARROZ ATOMATADO ARROZ 16500 16500 X x | x 55 MIN 87 7 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACA- MANGO MANZANA |ENSALADA DE ESPINACA- MANGO
9 9 9

vy AN AL N/A N/A X X X NIA 39 48 9 X NINGUNA

3/03/2025 ALMUERZO |YUCA FRITA YUCA 18500 14800 X X X 60 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 18000 18000 X X X NIA 9 9 9 9 X NINGUNA

34 46

SORBETE DE GUANABANA LECHE 59 59 X X x NIA 9 9 9 9 X NINGUNA
FRESAS CON YOGURT FRESAS 10000 9800 X X X NIA NIA NIA 9 9 9 9 x NINGUNA
FRESAS CON YOGURT YOGURT 13500 13500 X X X NIA 38 46 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cechA HEMPO DE NOMERE BPFEUS% PESO TERMINADO _ | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc Nf;(%ége/;c’ TixmsgoEsN OBSERVACIONES
unidades) sl vo!| s vo | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalde
entre 2y | entre 2y entre 2y [ SN0 1 SI NO
10 10 10 y
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 500 500 X X X 80 min 81 77 9 9 9 9 X NINGUNA
ALBONDIGAS EN SALSA A LABOLONESA  [CARNE MOLIDA 21500 21200 X X X 60 min 80 68 9 9 9 9 X NINGUNA
SPAGUETTI CON LECHE LECHE 16500 16500 X X X 50 min 75 66 9 9 9 9 X NINGUNA
PEPINO COHOMBRO EN RODAJAS CON PEPINO EN RODAJAS CON
9 9 9
AN OrECAND N/A N/A X X x N/A 39 47 9 X NINGUNA
4/03/2025 | ALMUERZO
PAPA SIN CASCARA )
9 9 9

DORADA PAPA 18500 17600 X X X 50 min 78 68 9 X NINGUNA
JUGO DE MANGO PULPA MANGO 18000 18000 X X X N/A 42 39 9 9 9 9 X NINGUNA
E/;E/mo EN TROZOS CON QUESO DOBLE |5.\ano 13000 13000 X X X N/A NA NA 9 9 9 9 X NINGUNA
E@g’:ﬂ'io ENTROZOS CON QUESODOBLE |50 pOBLECREMA 14000 14000 X X X N/A 39 46 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cechA HEMPO DE NOMERE BPFEUS% PESO TERMINADO _ | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(delmmianss) | | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO e |NETO (lces TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad unidades) MINUTOS
unidades) s Inol s | volslno INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalie Evalie
entre 2y fentre 2y |entre 2y | o gl SI NO
10 10 10 y
SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X X 85 min 81 74 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE CERDO CON PEREJIL AZADA CARNE DE CERDO 21500 21200 X X X 60 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X x | x 55 min 84 68 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA FRI A DE REMOLACHA ENSALADA FRIA DE REMOLACHA
. : 9 9 9
ZANAHORIA Y MAYONESA ZANAHORIA Y MAYONESA VA N/A X X X NIA 36 44 i X NINGUNA
5/03/2025 | ALMUERZO ,

PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 18500 17600 X x | x 60 min 78 73 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FEWOA PULPA DE FEIJOA 18000 18000 X X X

NIA 25 36 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FEWOA LECHE 59 59 X X X
PAPAYA EN TROZOS CON YOGURT PAPAYA 15500 12600 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPAYA EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 14000 14000 X X X N/A 38 41 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Cddigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2
ALEALDIA MAYOR ) Fecha: Memo 1202303942 -
DE BOGOTAD.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 20/12/2023
T TATIA D T GHACION ST Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
R . TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION ION
recia | TiEMPO DE NOMBRE e O | DESINFECCION) coccio ALIMENTO | COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NETO (g/cc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DEL ALIMENTO (glcel . — — =
* unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalte | Evalie | Evalie .
unidades) SI | NO Sl NO SI | NO Evalle
°c °c entre2y|entre2y[entre2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 Y
SANCOCHO CARNE SOPA 1000 1000 X X X 90 min 82 75 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES EN TROCITOS CARNE RES 21500 21200 X X X 60 min 81 74 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 18700 16500 X X X 55 min 79 66 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA TOMATE Y ENSALADA DE LECHUGA TOMATE
6/02/2025 ALMUERZO

CEBOLLA CABEZONA Y CEBOLLA CABEZONA N/A N/A X X X NIA 23 31 ° o 9 o x NINGUNA
JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 18.000 18.000 X X X N/A 3 37 9 9 9 9 X NINGUNA
PERA EN TROZOS CON QUESO
DOBLECREMA PERA 13000 9100 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PERA EN TROZOS CON QUESO
DOBLECREMA QUESO DOBLE CREMA 14.000 14.000 X X X N.A 2,8 37 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
recha HEMPO DE NOMBRE BP;L’JS_% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/imm/aaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (alcc! NET_O (glcel TIEMPO EN OBSERVACIONES
* unidades) MINUTOS
unidades) s Nol| s no | s | no INICIAL | FINAL
o¢ oc Evaliie Evalle Evalie Evalte
enre 2y | entre 2y entre 2y | 5 Yol S NO
10 10 10
CAZUELA DE ARVEJA SECA ARVEJA SECA 5500 5500 X X X 80 MIN 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUCAPOLLO ENTROZOS ENSALSA  lpeCHUGA DE POLLO 27000 21200 X X X 50 MIN 78 71 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 16.500 16.500 X X X 55 MIN 82 73 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO , TOMATE Y CILANTRO | ENSALADA DE PEPINO , TOMATE Y
: ' 9 9 9
PICADO CILANTRO PICADO N/A N/A X X X N/A 2,5 37 9 X NINGUNA
7/03/2025 | ALMUERZO

PLATANO MADURA FRITO EN MONEDAS PLATANO MADURO 20500 19600 X X | x 50 MIN 82 76 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 18.000 18.000 X X X N/A 2,2 38 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA MANZANA 13.000 10.600 X X X N/A NIA N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 14.000 14.000 X X X N.A 2,7 35 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO:

RESPONSABLE DEL SERVICIO




SECRETARIA DE INTEGH

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

CION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
recia | TIEMPO DE NOMBRE BPRES% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmizaaaz) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (aioc! NuEn-Ii—l(j)aggg)C/ Txﬁm?o? OBSERVACIONES
unidades) sl wol st | nol sl no INICIAL | FINAL
°c oc Evalie | Evalle | Evalte Evalde
entre 2y |entre 2y fentre2y | - O17 Sl NO
10 10 10 Y
SOPA DE CEBADA PERLADA CARNE RES MAGRA 500 500 X X X 85 MIN 82 73 9 9 9 9 X NINGUNA
PANBLERGUESAS DE CARNE ALAS FINAS | cARNE RES MOLIDA 21500 21200 X X x 50 MIN 80 68 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X x | x 55 MIN 84 76 9 9 9 9 X NINGUNA
GUACAMOLE GUACAMOLE N/A N/A X X X N/A 37 46 9 9 9 9 X NINGUNA
8/03/2025 | ALMUERZO [PAPA CRIOLLA COCIDA PAPA CRIOLLA 15000 14600 X x | x 60 MIN 80 71 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 18.000 18.000 X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
N/A 25 35
SORBETE DE GUAYABA LECHE 59 59 X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT MELON 18.500 16.000 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 13.500 13.500 X X X N.A 25 4,9 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 2
ADLECQEIE”:I"}\A;ZR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
recHA TIEMPO DE NOMBRE BPRES% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmionaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (gicc! NuErIdOagi:)CI T’l/ﬁl,\\‘/IS.It?OESN OBSERVACIONES
unidades) sl no| s No | st | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evallie | Evalle Evalte
entre 2y |entre 2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ CARNE DE RES 500 500 X X X 85min 79 72 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE CERDO GUISADA LOMO CERDO 21500 21200 X X X 50 min 77 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 16500 16500 X x | x 55 min 78 71 9 9 9 9 X NINGUNA
ZANAHORIA RALLADA CON TOMATE PICADO |ZANAHORIA RALLADA CON
9 9 9
Y PEREJIL TOMATE PICADO Y PEREJIL /A N/A X X X NIA 23 3 ® X NINGUNA
10/03/2025 | ALMUERZO

PATACON DE PLATANO MADURO PLATANO, MADURO 20500 18500 X X | x 50 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE FRUTOS ROJOS PULPA DE FRUTOS ROJOS 18.000 18.000 | X X X N/A 26 35 9 9 9 9 X NINGUNA
PERA EN TROZOS CON YOGURT PERA 13.000 9.100 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PERA EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 14.000 14000 | X X X N/A 22 35 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE BPREUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec Nﬂgﬁg:)‘:/ Trl/im?oEsN OBSERVACIONES
unidades) siinol st | no | sl no INICIAL | FINAL
oc oc Evalte | Evalie | Evalie Evalte
entre 2y | entre 2y | entre 2y [ SN0 TSI NO
10 10 10 Y
SOPA MONDONGO MENUDO DE RES 9500 8600 X X X 85min 80 71 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO ALAS FINAS HIERBAS |55, | 5 pECHUGA 27.000 246000 | X X X 50 min 81 68 9 9 9 9 X NINGUNA
GRATINADA
PECHUGA DE POLLO ALAS FINAS HIERBAS | 5 )e50 poBLE CREMA 3.500 35000 | X M X 50 min 77 70 9 9 9 9 X NINGUNA
GRATINADA
ARROZ BLANCO ARROZ 16.500 16500 | X x | x 55 min 83 73 9 9 9 9 X NINGUNA
11/03/2025 | ALMUERZO |ENSALADA PICO DE GALLO ENSALADA PICO DE GALLO N/A N/A X X X NIA 38 42 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA 18500 600 | X x | x 55 min 82 75 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE MORA PULPA DE MORA 18.000 18000 | X X X N/A 36 45 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO LECHE 25 25 M M X
45 78 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO QUESO 13.500 13500 | X X X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




SECRETARIA DF INTEGRAGIO!

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FechA HEMPO DE NOMBRE BPREUSTOO PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmianas) |  COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (ior! NL:EnTil%ége/sc)C/ T;AE”»\‘AS?OESN OBSERVACIONES
unidades) s vol s vo | sl no INICIAL | FINAL
°c oc Evalie | Evalie | Evalie Evalte
entre 2y|entre 2y |entre 2y 5 v 10 sl NO
10 10 10
AJIACO (papa harinosa, papa cerosa,papa criolla arracacha ~ [POLLO 1000 1000 X X X 85 min 82 71 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO MECHADA CON SALSA PECHUGA DE POLLO 27000 21200 X X X 50 min 79 68 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON ARVEJA VERDE ARROZ 16500 16500 X X | x 55 min 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE N/A N/A X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
12/03/2025 | ALMUERZO
SORBETE DE MANGO PULPA DE MANGO 18000 18000 X X X NIA 9 9 9 9 X NINGUNA
27 35
SORBETE DE MANGO LECHE 59 59 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
UVAS CON HELADO UVAS N/A N/A X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
UVAS CON HELADO HELADO 10.000 10.000 X X X N/A 12 8 9 9 9 9 X NINGUNA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cECHA TEMPO DE NOMEBRE BPREUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NETO (g/cc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) DEL ALIMENTO (glcel .
N unidades) MINUTOS
unidades) siinol st | no | sl no INICIAL | FINAL
o¢c oc Evalle Evalle Evalie Evalte
entre2y [ entre 2y fentre2y | o 50 o1 Sl NO
10 10 10 y
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 5500 5500 X X X 75 min 86,2 74,6 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE EN SALSA CRIOLLA EN TROZOS CARNE RES 21500 21200 X X X 60 min 85,3 72,5 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16500 16500 X X | x 55 min 91,1 76,8 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACAS - MANGO - ENSALADA DE ESPINACAS -
9 9 9
MANZANAY MIEL MANGO - MANZANAY MIEL NIA NIA X X X NIA 23 31 ® X NINGUNA
13/03/2025 | ALMUERZO

YUCA FRITA YUCA 18.500 1.450 X X | x 65 min 72,6 65,3 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE TOMATE DE ARBOL PULPA DE TOMATE DE ARBOL 18.000 18000 | X X X N/A 23 3,4 9 9 9 9 X NINGUNA
"‘:"QE‘;QNA ENTROZOS CON QUESO DOBLE |17 n7aNA 13000 12600 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
?:"QEI\ZA’:NA ENTROZOS CON QUESODOBLE |1 ;e50 13.500 13500 | X X X N.A 35 41 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751

CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Cédigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Version: 2

ALCALDIA MAYOR "
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOCIAL

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE BPREUS% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glect Nﬂigsc)‘:/ Tn'ﬁm?o? OBSERVACIONES
unidades) sl Nol| s vo | st | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalie | Evalie | Evalle Evalde
entre 2y |entre 2y |entre 2y | 5 S NO
10 10 10 y
SOPA DE PATACON CARNE DE RES , MAGRA 500 500 X X X 90 MIN 85 74 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA CARNE RES 21500 21200 X X X 50 MIN 84 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16500 16500 X x | x 55 MIN 79 69 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE N/A N/A X X X N/A 28 45 8 8 8 8 X NINGUNA
14/03/2025 | ALMUERZO |PAPA CRIOLLA FRITA PAPA CRIOLLA 15000 14800 X x | x 50 MIN 70 72 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FRESA PULPA FRESA 18.000 18.000 X X X N/A
36 43 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FRESA LECHE 59 59 X X X N/A
BANANO CON YUGURT YOGUTH 8000 8000 X X X N/A 38 41 9 9 9 9 X NINGUNA
BANANO CON YUGURT BANANO 15500 13600 X X X N/A N/A NIA 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION S¢

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FEchA HEMPO DE NOMBRE BF;EUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmianaz) | COMDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (ol | NETO (gice/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad unidades) MINUTOS
unidades) s vol sl nolsilno INICIAL | FINAL
o¢ o¢ Evalte | Evallie | Evalle Evalie
entre 2y |entre2y | entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 500 500 X x | x 85 min 80 72 9 9 9 9 X NINGUNA
ALBONDIGAS EN SALSA CRIOLLA CARNE MOLIDA 21500 21200 X x | x 60 min 78 69 9 9 9 9 X NINGUNA
ESPAGUETTI CON LECHE ESPAGUETTI 16500 16500 X x | x
50 min 75 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ESPAGUETTI CON LECHE LECHE 8 8 X X X
15/03/2025 | ALMUERZO |LECHUGA TOMATE-AGUACATE-CILANTRO [ of CHUGATOMATE-AGUACATE: N/A N/A X X X NIA 37 4 9 9 9 9 X NINGUNA
PLATANO MADURO MELAO PLATANO 18500 14600 X X X 60 min 82 70 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE LULO PULPA MANGO 18000 18000 X X X N/A 33 41 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPAYA EN TROZOS CON QUESO DOBLE
0 9 9 9
CREMA EN PORGION PAPAYA 15500 10900 X X X N/A NA NA 9 X NINGUNA
PAPAYA EN TROZOS CON QUESO DOBLE
, 9 9 9
CREMA EN PORCION QUESO DOBLECREMA 14000 14000 X X X N/A 38 43 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
ECHA HEMPO DE NOMBRE BPREUSTOO PESO TERMINADO _ | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! NETO (glecf TIEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) sl vol st | nol sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalie | Evalle Evalde
entre2y|entre2y|entre2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y

PECHUGA DE POLLO EN TROZOS A LAS FINAS HIERBAS  |POLLO PECHUGA 27000 19600 X X X 50 min 82 68 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X X X 55 min 85 73 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N/A N/A X X X N/A 37 42 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPA EN CASQUITOS DORADA PAPA 15000 14600 X X X 60 min 80 70 9 9 9 9 X NINGUNA
17/03/2025 | ALMUERZO [SOPA DE AVENA CARNE DE RES, MAGRA 500 500 X X X 85 min 84 71 9 9 9 9 X NINGUNA

SOREBE DE FEIJOA PULPA FEIJOA 18000 18000 X X X
N/A 38 35 9 9 9 9 X NINGUNA

SOREBE DE FEIJOA LECHE 59 59 X X X
PAPAYA CON YOGURT PAPAYA 15500 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 13.500 13.500 X X X N/A 32 41 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




SFCRFTARIADF I

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

ACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

C6digo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FecHA TEMPO DE NOMBRE BPREUS% PESO TERMINADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimrianaz) |  COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO it NliTid(;(jge/g)c/ T’{;m?onasw OBSERVACIONES
unidades) s ol s | nvolsilno INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalle Evale
entre 2y|entre 2y | entre 2y enre2y 10| S NO
10 10 10 y
PETO DULCE CON LECHE LECHE 2 26 X X X 80 MIN 81 72 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA EN TROZOS CARNE RES MAGRA 21500 21200 X X X 65 MIN 78 66 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON ARVEJA VERDE FRESCA ARVEJA VERDE FRESCA 16500 16500 X x | x 55 MIN 82 73 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE Y ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE
CEBOLLA CABEZONA Y CEBOLLA CABEZONA /A /A X X X NIA 38 43 9 ° ° ° X NINGUNA
18/03/2025 | ALMUERZO
PURE DE PAPA CON PEREJIL PAPA 16500 15300 X x | x 60 MIN 77 65 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE FRESA PULPA DE FRESA 18000 18000 X X X N/A 47 4 9 9 9 9 X NINGUNA
UVAS CON QUESO DOBLE CREMA UVAS 10500 9800 X X X N/A N/A NIA 9 9 9 9 X NINGUNA
UVAS CON QUESO DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 14000 14000 X X X N/A 38 45 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SFCRETARIA DF INTEGRAGION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FecHA TEMPO DE NOMBRE BPREUS% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! Nﬂ;\ége’;d T’:;LAS%ESN OBSERVACIONES
unidades) s Nol s no | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalie | Evalie | Evalle Evalde
entre2y|entre2y | entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
CAZUELA DE GABANZOS GARBANZOS 5500 5500 X x| x 85 MIN 85 74 9 9 9 9 X NINGUNA
gf\EFg‘éigE RES ENTROZOSALASFINAS | ARNE DE RES CADERA 21500 21200 X X X 60 MIN 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16500 16500 X x| x 55 MIN 80 7 9 9 9 9 X NINGUNA
VERDURAS SALTEADAS EN JULIANAS S’EEE\’ESSAS SALTEADAS EN N/A N/A X X X 50 MIN 76 68 9 9 9 9 X NINGUNA
19/03/2025 | ALMUERZO |PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 15000 14800 X X | x 60 MIN 82 73 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE MORA PULPA DE MORA 18000 18000 X X X
N/A 36 4,2 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE MORA LECHE 59 59 X X X
BANANO EN TROZOS CON YOGURT BANANO 15000 13500 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
BANANO EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 13000 13000 X X X N/A 47 5 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




SECRETARIA DE INTEGRAGION

ALCALDIA
DE BOGOTA D.C.

MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
CECHA HEMPO DE NOMBRE BPREUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! Nﬂ;)agsc)d T’:/'ﬁ,"\"'S%ESN OBSERVACIONES
unidades) s vol sl nol sl no INICIAL | FINAL
o¢ oc Evalie | Evalle | Evalle Evalte
enre 2y [entre 2y |entre 2y | ONC ] SI NO
10 10 10 y
SOPA DE CONCHITAS CARNE SOPA 500 500 X X X 80 min 81 70 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO GRATINADA EN TROZOS PECHUGA DE POLLO 27000 21200 X X X 60 min 78 69 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X X | x 55 min 81 73 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE LECHUGA - TOMATE - AGUACATE Y | ENSALADA DE LECHUGA -
9 9 9
CILANTRO TOMATE - AGUACATE Y CILANTRO | VA A X X X NiA 39 48 o X NINGUNA
20/03/2025 | ALMUERZO

YUCA FRITA YUCA 18500 14600 X X X 60 min 78 67 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 18.000 18.000 X X X N/A 37 45 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMAEN |y o 22000 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION

';"g;gfgi” TROZOS CON QUESO DOBLE CREMAEN | o ,e56 poBLE CREMA 13.000 13.000 X X X N/A 35 46 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Cédigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versién: 2

A;g;ggg&‘g’g“ FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

SECRETARIA DE INTEGRACION SOGIAL

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
ECHA HEMPO DE NOMBRE BF;ES% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glecs | NETO @reef TIEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) sl ol st | nol sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalle | Evalle Evalte
entre 2y |entre2y | entre 2y SI NO
10 10 10 |entre2y10
SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X X 85 min 82 68 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE CERDO EN SALSA DE PINA CARNE DE CERDO 21500 21200 X X X 60 min 78 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16500 16500 X x | x 55 min 84 72 9 9 9 9 X NINGUNA
ACELGAS CON HUEVO ACELGAS CON HUEVO N/A N/A X X X 60 min 75 66 9 9 9 9 X NINGUNA
21/03/2025 | ALMUERZO |TAJADA DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 20500 17800 X X | x 60 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE MARACUYA PULPA MARACUYA 18000 18000 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
4 46
SORBETE MARACUYA LECHE 59 59 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
FRESAS CON YOGURT FRESAS 11000 10600 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
FRESAS CON YOGURT YOGURT 13000 13000 X X X N/A 42 55 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO

. RESPONSABLE DEL SERVICIO




AALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C-

SECRETARIA DE INTEGRAGION SOGIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cECHA TIEMPO DE NOMBRE BF;EUS% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc/ | NETO (@ree/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) s vol s vo | sl no INICIAL | FINAL
oc oc EvalGe Evalle EvalGe Evalde
entre2y|entre2y | entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10
SANCOCHO CARNE SOPA, MAGRA 1000 1000 X X X 85 min 83 71 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE EN SALSA CRIOLLA CARNE MAGRA 21500 21200 X X X 60 min 73 66 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 16500 16500 X X X 55 min 81 73 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACA FRESA
ENSALADA DE ESPINACA FRESA MANGO EN
22/03/2025 | ALMUERZO 9 9 9
TROZO CON CREMA DE LECHE Y MIEL MANGO EN TROZO CON CREMA DE N/A N/A X X X N/A 3,7 45 9 X NINGUNA
LECHE Y MIEL

JUGO DE LULO PULPA DE LULO 18000 18000 X X X N/A 42 5 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANACON QUESO DOBLE CREMA MANZANA 11000 9800 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANACON QUESO DOBLE CREMA QUESO DOBLECREMA 13000 13000 X X X N/A 3,8 47 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cechA HEMPO DE NOMERE Bfus% PESO TERMINADO _ | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ NE'I_'O (g/cel TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad unidades) MINUTOS
unidades) s wol st | nol sl o INICIAL | FINAL
°c oc Evalie | Evalie | Evalie Evalie
entre 2y | entre 2y |entre2y| o5 oL S| NO
10 10 10 y
FILETE DE MOJARRA/ TILAPIA DORADA FILETE DE PESCADO 42500 21200 X X X 50 min 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X X | x 55 min 84 68 9 9 9 9 X NINGUNA
CALABAZA GUISADACON ARVEJA VERDE FRESCA Y [CALABAZA GUISADACON ARVEJA v
9 9 9
PEREJIL VERDE FRESCA Y PEREJIL N/A /A X X X 45 min . 67 ° X NINGUNA
PAPA SIN CASCARA COCIDA CON PEREJIL PAPA 18500 14600 X x | x 60 min 78 67 9 9 9 9 X NINGUNA
25/03/2025 | ALMUERZO

SOPA DE AVENA CARNE DE RES, MAGRA 500 500 X X X 85 min 85 72 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE TOMATE DE ARBOL PULPA TOMATE DE ARBOL 18000 18000 X X X N/A 45 5,6 9 9 9 9 X NINGUNA
BANANO EN TROZOS CON QUESO DOBLE EN BANANO 15000 10300 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION

sgﬁé'l\‘gNEN TROZOS CON QUESO DOBLE EN QUESO DOBLE CREMA 13.000 13.000 X X X N/A 48 56 9 9 9 9 X NINGUNA
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D-C.

CRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:

CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA HEMPO DE NOMBRE BF’;ELJS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (giccl |NETO (glcel TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) MINUTOS
unidades) sl wol s | nol sl o INICIAL | FINAL
oc oc Evalie Evalle Evalie Evalde
entre2y|entre2y |entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
LOMO DE CERDO EN TROZOS EN SALSADE | -eppg 21500 21200 X X X 65 MIN 84 70 9 9 9 9 X NINGUNA
NARANJA
ENSALADA DE LECHUGA -FRESA-MANZANA Y |ENSALADA DE LECHUGA -FRESA-
9 9 9
CREMA DE LECHE MANZANA Y CREMA DE LECHE NIA NIA X X X NIA 46 53 i X NINGUNA
TAJADA DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 20500 14600 X X X 60 MIN 80 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16500 16500 X X X 55 MIN 82 75 9 9 9 9 X NINGUNA
26/03/2025 | ALMUERZO

SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA CARNE DE RES, MAGRA 500 500 X X X 85 min 85 72 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE MORA PULPA DE MORA 18000 18000 X X X

N/A 42 52 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE MORA LECHE 59 59 X X X
UVAS CON YOGURT UVAS 10500 9800 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X

NINGUNA

UVAS CON YOGURT YOGURT 13.500 13.500 X X X N/A 45 53 9 9 9 9 X
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR:

CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FecHA HEMPO DE NOMBRE BF’;ELJS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! NETO (gfcc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) s No | s no | s | no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie Evalle Evalie Evalde
entre2y|entre2y |entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
SOPA DE PATACON CARNE RES, MAGRA 500 500 X X X 80 min 81 68 9 9 9 9 X NINGUNA
MIX DE PECHUGA Y VISERAS DE POLLO PECHUGA DE POLLO -CORAZON- .
9 9 9
(CORAZON-HIGADO T MOLLEJA) MOLLEJA-HIGADO 23000 21200 X X X 60 min 80 67 ° X NINGUNA
ARROZ CON PEREJIL ARROZ 16500 16500 X X X 55 min 84 70 9 9 9 9 X NINGUNA
VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA N/A N/A X X X 50 min 77 65 9 9 9 9 X NINGUNA
27/03/2025 | ALMUERZO

PAPA CRIOLLA CHORRIADA PAPA CRIOLLA 15000 14600 X X X 60 min 79 68 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE FRESA PULPA FRESA 18000 18000 X X X N/A 35 47 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA MANZANA 12500 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 13000 13000 X X X N/A 4 438 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Version: 2

ALCALDIA MAYOR .
DE BOGOTA D.C. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

SECRETARIA DF INTEGRAGION SOCIAL

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
. HEMPO DE NOMBRE BPREUSTOO PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
5 BSERVACIONE!
(ddimmacas) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION BEL ALIMERTO et Nﬂ(%ége/sc)c/ T':AE",:‘,,S(T)OZN OBSERVACIONES
unidades) s vol s vo | sl no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | Evalte Evale
entre 2y fentre 2y |entre 2y % v 10 sl NO
10 10 10
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X X 85 MIN 89 81 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN
9 9 9
SALSA BLANCA PECHUGA DE POLLO 27000 21200 X X X 60 MIN % 76 9 X NINGUNA
ARROZ CON ZANAHORIA ZANAHORIA 14000 14000 X x | x 55 MIN o1 90 9 9 9 9 X NINGUNA
VERDURA CON HUEVO VERDURA CON HUEVO N/A N/A X X X 60 MIN 84 80 9 9 9 9 M NINGUNA
28/03/2025 | ALMUERZO

PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA PASTUSA 15000 14600 X x | x 50 MIN 86 81 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 18000 18000 X X X N/A 23 54 9 9 9 9 M NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO CAMPESINO  |LECHE 28 28 X X X 45 MIN

44 49 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO CAMPESINO  |QUESO DOBLE CREMA 6500 6500 X X X N/A
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N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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Version: 2
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
. HEMPO DE NOMBRE BPRES% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmiaaaa) | ComDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO wec! Nli'irz((jilsc)c/ T’{imi"?oEsN OBSERVACIONES
unidades) s NO wo | sl no INICIAL | FINAL
oc oc Evalte | Evalie | Evallie Evalte
entre2y|entre 2y | entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 Y
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 5500 5500 X X X 90 MIN 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA EN TROZOS CARNE DE RES 21500 21200 X X X 60 MIN 80 67 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16500 X X | x 55 MIN 84 72 9 9 9 9 X NINGUNA
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE N/A N/A X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
29/03/2025 | ALMUERZO
PLATANO VERDE FRITO EN MONEDAS PLATANO HARTON VERDE 22000 14600 X X | x 60 MIN 79 67 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 18000 18000 X X X N/A 4 45 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT MELON 22000 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 13500 13500 X X X N/A 38 47 9 9 9 9 X NINGUNA
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Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
recha | TEMPO DE NOMBRE i TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NETO (g/cc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA DEL ALIMENTO (g/ccl
unidades) MINUTOS
unidades) sl No | s No | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | EvalGe | Evalie Evalte
entre2y|entre2y(entre2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 Y

SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X X 80 MIN 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA EN PECHUGA DE POLLO 27000 21200 X X X 50 min 77 68 9 9 9 9 X NINGUNA

TROZOS

ARROZ ATOMATADO ARROZ 16500 16500 X X X 55 MIN 85 74 9 9 9 9 X NINGUNA

ENSALADA DE ESPINACA- MANGO MANZANA [ENSALADA DE ESPINACA- MANGO

9 9 9

Y MIEL MANZANA Y MIEL N/A N/A X X X N/A 38 42 9 X NINGUNA
31/03/2025 ALMUERZO |YUCA FRITA YUCA 18500 14800 X X X 60 min 81 73 9 9 9 9 X NINGUNA

SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA 18000 18000 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA

35 47

SORBETE DE GUANABANA LECHE 59 59 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA

FRESAS CON YOGURT FRESAS 10000 9800 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA

FRESAS CON YOGURT YOGURT 13500 13500 X X X N/A 39 5 9 9 9 9 X NINGUNA
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